
…es war einmal

Es ist wieder Zeit, die Freuden des Lebens mit Familie und
Freunden zu teilen !

Macht es Euch bequem und lasst es Euch gutgehen. Startet den
Tag mit einem Gourmetfrühstück, einem leckeren Kaffee, oder 
cremigen Cappuccino. 

Mittags könnt Ihr bei unseren traditionellen Gerichten
eine entspannte Pause einlegen. 

Für jeden Gaumen ist etwas dabei.

Hattet Ihr einen stressigen Tag oder wollt Ihr 
einfach nur das Leben geniessen? 
Dann zelebriert es mit unseren Cocktails & eiskalten Drinks.

Egal ob morgens, mittags oder abends.
Wir bereiten alles mit Amore     frisch für Euch zu.

Entspannt Euch mal wieder... wie früher.

Buon Appetito!

Benvenuti ! 



Softdrinks
  Schloss Quelle 0,25l naturell | sprudelnd		  3.0
  Schloss Quelle 0,75l naturell | sprudelnd		  7.5
  CocaCola 0,33l cola | cola zero | fanta | sprite		  4.0
  Goldberg 0,20l bitter lemon | ginger ale | tonic water		  4.0
  Frisch gepresster Orangensaft 0,20l | 0,40l	 5.9 | 9.9
  Saft Granini 0,30l 		  4.0
   apfel | maracuja | rhabarber

  Saftschorlen Granini 0,40l 		  4.5
   apfel | maracuja | rhabarber

  AI:TEA bio ice tea 0,33l		  4.5
   granatapfel | weisser pfirsich | blackberry | zitrone	

Matcha
  Iced Matcha Latte Kokos*	 7.9
   Matcha, Milch Deiner Wahl & Kokossirup

  Iced Matcha Latte Strawberry*		  9.9
   Matcha, Milch Deiner Wahl & Erdbeerpürree

  Hot Matcha Latte* 		  7.0
   Matcha, Milch Deiner Wahl

Heissgetränke
  Cafe creme | Cafe creme xxl	 3.5 | 5.5
  Cappuccino* 		  4.5 
  Latte Macchiato* 		  5.2 
  Milchkaffee* 		  5.2 
  Espresso | Macchiato*	 3.2 | 3.6 
  Espresso Doppio | Macchiato*	 5.0 | 5.5

*wahlweise mit Biomilch, Sojamilch, Kokosmilch oder Hafermilch 

  HEISSE VALRHONA-SCHOKOLADE 		  5.0
  Portion Schlagsahne		  1.0

  Frischer Tee       Minze | Ingwer | Zitrone		  4.9
  Eilles Tee Darjeeling | Grüner Tee | Sommerbeeren		  3.9 

Tipp



Sparkling Wine	        	   							       0.1l | 0.75l

  Prosecco Millesimato Extra Dry Col De Mar Venezia DOC	 7.0 | 39.0
  Franciacorta La Montina Rose Demi Sec	    95.0
  Franciacorta Ca'del bosco Cuvée Prestige	  95.0
  Champagner Brut Laurent Perrier le Cuvée 0,375l		  52.0
  Champagner Brut Laurent Perrier le Cuvée 0,75l	 99.0

Aperitif
  Sanbitter Eis, Zitrone non Alcohol		  6.0
  Sanbitter Orange Eis, frischer Orangensaft non Alcohol	 	 7.0
  Campari Soda Campari, Orange & Soda		  9.5 
  Bellini Püree von weissem Pfirsich & Prosecco	 9.5
  Hugo Royal St. Germain Holunder, Minze  & Prosecco		  11.0
   Lillet Wildberry Lillet Blanc, Goldberg Wildberry & Beeren		  11.0
  Garibaldi Campari & Frischer Orangensaft		  11.0
  Amalfi Campari, frische Grapefruit & Goldberg Bitter Lemon		  11.0
  Negroni Sbagliato Campari, Antica Formula vermouth & Prosecco		  12.5
 		

Spritz
  Aperol Prosecco & Soda		  9.5
  Limoncello Prosecco & Soda		  9.5
  Sarti Rosa  Prosecco & Soda		  9.5
  Don Pasquale Amaro  Prosecco & Soda		  9.5
  Campari Prosecco & Soda		  9.5

Tipp



Weisswein                     	    0.2l | 0.75l

  Blanco del Lago	 8.0 | 26.0
   2025 · The-G-Group Special Select, Verona

  Wildner Cuvée Blanc	 8.0 | 26.0
   2025 · Wildner, Rheinhessen  

  Lugana del Garda DOC 	 10.0 | 34.0
   2025 · Delai, Lombardei

  Pinot Grigio 		  38.0
   2023 · Cozzarolo, Friuli Colli Orientali

  Sauvignon blanc 		  38.0
   2023 · Cozzarolo, Friuli Colli Orientali

  Chardonnay 		  38.0
   2023 · Cozzarolo, Friuli Venezia Giulia

Rosé
  Notte Rosa del Garda DOC 	 10.0 | 34.0
   2024 · Delai, Lombardei

Rotwein
  La Passione Segreta Primitivo Di Puglia DOC 	 9.0 | 30.0
   2025 · Agricola SCA Leverano-Lecce

  Merlot doc Ca'Vegar	 	 30.0
   2021 · Castelnuovo-Garda

Biere
  König Pilsener vom Fass 0,3l		  4.0
  König Plsener Alkoholfrei 0,33L 		  4.0
  Peroni 0,33l		  5.5
  Benediktiner Weizen Naturtrüb 0,33l		  4.5
  Benediktiner Weizen Alkoholfrei 0,33l		  4.5

Tipp



Highballs
  Fruit Special      Maracuja, Annanas & Mango non alcohol 	 9.0
  Drivers Gin Tonic      Gin 0,0 & Goldberg Tonic non alcohol	 10.5
  Martini Tonic      Martini Fiero Vermouth & Goldberg Tonic	 10.0
  Paloma      Tequila frische Grapefruit, Meersalz & Limette	 10.5
  Mojito     Bacardi white Rum, Minze, Rohrzucker & Limette	 10.5
  Gin Tonic     Needle Gin & Goldberg Tonic	 10.5

Cocktails
  Hayman's Sour   Hayman's Barbados Rum, 	 12.5
   Frische zitrone & Eiweiss		

  Clover Club   Needle Gin, Himbeere, frische Zitrone & Eiweiss	 13.0
  Negroni   Campari, Antica Formula vermouth & Needle Gin		  13.0
  Espresso Martini 9 Mile Vodka, Kaffeelikör & Espresso		  13.5
  Pornstar Martini 9 Mile Vodka, Maracuja, Eiweiss, Vanille,  &  	 13.5
   Prosecco

  

Digestif
  Sambuca Molinari 2cl	 4.0 
  Williams Birne 2cl	 4.5
  Grappa Villa Massari Pinot oder Moscato 2cl	 5.0
  Averna 4cl	 6.5
  Ramazzotti 4cl	 6.5
  Baileys 4cl	 6.5
  Maker's Mark Whiskey 4cl	 9.5



Kleines Frühstück          Wochentags Frühstück bis 12
	      Sa, So & Feiertags bis 13
 Buttercroissant
  mit Butter & Himbeer-Vanille Marmelade		  4.9
  mit Butter & Nuss-Nougatcreme ohne Palmfett		  4.9
 
 Baguette  
  mit Butter & Parmaschinken		  6.9
  mit Butter & Salame Felino		  6.9
  mit Butter & Asiago DOP Kuhmilchkäse		  6.9
  mit Avocado-Creme & Kirschtomaten		  6.9

Gourmet Frühstück 
für 1 oder 2 Personen 	 16.9 |	 30.9

  Brotkorb mit Gourmet-Brötchen & Baguette, 
  Buttercroissant, Salame Felino, Parmaschinken, 
  Asiago DOP Kuhmilchkäse, Himbeer-Tahiti-Vanille Marmelade, 
  Butter, gekochtem Ei & Joghurt mit Beerencoulis

Veggie Gourmet Frühstück 
für 1 oder 2 Personen 	 16.9 |	 30.9

  Brotkorb mit Gourmet-Brötchen & Baguette, 
  Buttercroissant, Asiago DOP Kuhmilchkäse, Avocado-Creme, 
  Kalamata Oliven, Kräutermascarpone,
  Gegrilltes Gemüse, Himbeer-Tahiti-Vanille Marmelade, 
  Butter, gekochtem Ei & Joghurt mit Beerencoulis

FRISCH

GEPRESSTER

ORANGENSAFT

0,2L 5.9 | 0,4L 9.9

EGAN



Drei  Rühreier auf Sauerteigbrot

  Natur...	 8.9
  ...Frische Kräuter	 +1.0
  ...Bacon	 +2.9
  ...Rinderbacon Gebraten	 +3.9
  ...Asiago DOP Kuhmilchkäse	 +3.9
  ...Trüffelbutter und frisch gehobelter Trüffel	 +9.9

Zwei  Pochierte  eier auf Sauerteigbrot
 
  Avocado & marinierte Kirschtomaten	 14.9
  krosser Bacon & Hollandaise	 15.9
  frischer Spinat & Hollandaise	 15.9
  frischer Spinat, Rauchlachs & Hollandaise	 17.9       
  Parmaschinken, Rucola & Parmigiano	 17.9

Pancakes gibt es bei uns über den ganzen Tag

  Himbeer-Tahiti-Vanille Marmelade 	 9.9
  Nuss-Nugatcreme ohne Palmfett 	 10.9
  & gehackte Piemont-Haselnüsse

  Pistaziencreme & gehackte Pistazien	 11.9
  Beerencoulis & frische marinierte Beeren	 12.9

Frühstücksbowls
  Topfen-Porridge-Bowl 	  10.9
  Haferflocken, Apfel & Zimt, Granola, Chia Samen, 
  70% Valrhona Schokolade, Warme Bio-Milch

  Griechische Joghurt-Müsli-Bowl 	 12.9
  Joghurt 10% Fett, Honig, frische Beeren, Walnüsse

Unser Sauerteigbrot beziehen wir aus der...



Pinsa Romana  belegt mit... Büffel Burrata, Kirschtomaten & Basilikumöl	 15.9

  Gebackenem Ziegenkäse, Feigensenf, Getr. Feigen	 15.9
  Rucola & Gehackte Walnüsse		

  Kräuter-Mascarpone, Avocado-Creme, Rauchlachs	 15.9
  Schnittlauch & Rosa Pfeffer	

Focaccia gefüllt mit...
  Parmaschinken, Olivenöl, Kirschtomaten,	 15.9
  Rucola & Parmigiano

  Mortadella, Burrata di Bufala,			   15.9
  Herzhafter Pistaziencreme & Gehackten Pistazien	

​  Gegrilltem mariniertem medit. Gemüse & Pesto-Rosso	 15.9

Crostone Geröstete sauerteigbrotscheibe belegt mit...
  Gek. Schinken, gratiniertem Asiago DOP Kuhmilchkäse	 13.9
  Gebratene Pimientos de Padron	

  Gebratenem Rinderbacon, Pesto-Rosso,	 14.9
  Rucola, Parmigiano & Meerrettich-Senfmayo		               	

  Bresaola, Trüffelmayo				    15.9
  Rucola & geriebener Asiago DOP Kuhmilchkäse

  Gebr. Argentinischer Wildgarnele, Avocado-Creme 	 17.9
  Geschmorte Kirschtomaten & Knoblauch	

Unser Sauerteigbrot beziehen wir aus der...				  



Ciccheti
Unsere Kleinigkeiten zu Euren Drinks...

  Kalamata Oliven  	 5.5 
  Grüne Mamouth Oliven 	 5.5 
  Getrocknete Tomaten 	 5.5 

  Mascarpone Kräuter Dip 	 3.5 
  Avocado Dip 	 4.5 
  Aioli 	 4.0

  Salame Felino	  5.5
  Prosciutto Levoni L‘ Arte a Mano 	 6.5 

  Asiago DOP Kuhmilchkäse 	 5.5
  Parmigiano Reggiano 30 Monate gereift 	 7.5 
  Pecorino Toscano 	 7.5

Dazu servieren Wir Euch eine Portion frisches Sauerteigbrot...

 Gesalzene Erdnüsse  	 3.0
 Gesalzene Chips  	 3.5 



Vorspeisen
  Bruschetta mit Kirschtomaten 			   8.9
  Rote Zwiebeln, Oregano, Basilikumöl & Knoblauch

  Büffelburrata auf Avocadocreme 			   15.9
  Kirschtomaten & Basilikumöl		
  Vitello tonnato						      15.9
  Nonpareilles kapern

  Gebratene Arg. Wildgarnelen			   15.9
  in Knoblach-Chiliöl

  Carpaccio di manzo 					     15.9
  Rucola & Parmigiano

Salate
  Insalata Caprese					     13.9
  Büffelmozzarella, Kirschtomaten & Basilikumöl

  Bunter Salat mit Kirschtomaten  			   10.9
  Rote & Gelbe Paprika, weisse Balsamico Vinaigrette	
	
    +gebratene Arg. Wildgarnele 			   +9.0
    +gebratene Maispoulardenbrust			   +9.0
    +karamelisierter Ziegenkäse, Trüffelhonig & Trüffel	 +9.0
      frisches Sauerteigbrot & Kräutermascarpone	 3.5 	 	
				  

Pasta

  Lasagne Classica al forno				    14.9
  Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino		 12.9
  Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino	 & gebr. Wildgarnele 	 21.9
  Gnocchi mit Steinpilzfüllung			  21.9 
  in trüffelsauce & frischer Trüffel

	
Unser Sauerteigbrot beziehen wir aus der...



Hauptgerichte 
  

  Parmigiana di Melanzane				    16.9
  Auberginenauflauf, Parmigiano, Tomate & Mozzarella

  Carpaccio di manzo mit Tagliolini 		  25.9
  in Trüffelsauce, Rucola, Parmigiano & Trüffel 		

  

  Steak & Frites 						      29.9
  Gereiftes Black Angus Rumpsteak vom Grill 
  Mit Pommes Frites & Trüffelhollandaise  

Dessert
  Affogato al caffè					       8.9
  Espresso doppio & Tahiti-Vanilleeis

  Eiskaffee						        	   9.9
  Mit Tahiti-Vanilleeis & Sahne

  Eisschokolade						        9.9
  Mit Tahiti-Vanilleeis & Sahne

  Panna Cotta						      10.9
  Himbeermark & frische Beeren

  Tiramisù						        	 10.9
  70% Valrhona Schokolade & frische Beeren

  Valrhona Schokoladensoufleé		  12.9
  Tahiti-Vanilleeis & Beerencoulis



G R I L L  R O O M

S T E A K  A N D  S E A F O O D

Wir freuen uns 
über Euren Besuch auch im...


